
2,950
Muse Plate

●海老と白身魚フライ●ウインナー

●オムライス●ビーフシチュー

コーヒーまたは紅茶付き

ミューズプレート
/西式套餐 /서양식 정식　

色々楽しめる
人気のワンプレート！大人からお子様まで楽しめます♪円（税込）



ハンバーグステーキ
ライスまたはパン付き

2,100
Hamburg steak /汉堡牛排 / 漢堡牛排 /함버거 스테이크 
With bread or rice/面包或米饭搭配/配麵包或米飯/빵 또는 밥 포함

単品
1,900

ビーフカットステーキ

Cut steak/切块牛排/ 切塊牛排 /컷 스테이크
With bread or rice/面包或米饭搭配/配麵包或米飯/빵 또는 밥 포함

ライスまたはパン付き

3,300
単品
3,100

ポークピカタチーズ焼き
ライスまたはパン付き

1,900

チキンソテー
ライスまたはパン付き

2,100

Sautéed Chicken /鸡肉炒菜/雞肉炒菜 /치킨 소테 Pork Piccata Baked with Cheese/奶酪猪肉皮卡塔/起司豬肉皮卡塔/돼지고기 피카타 치즈 구이
With bread or rice/面包或米饭搭配/配麵包或米飯/빵 또는 밥 포함With bread or rice/面包或米饭搭配/配麵包或米飯/빵 또는 밥 포함

単品 1,900 円 (税込 )単品 1,700 円 (税込 )

meat

円（税込） 円（税込）

円（税込）

円（税込）

円（税込）

円（税込）



Curry＆Hayashi

ビーフカレーライス

ビーフハヤシライス

各 1,800

Beef Curry with Rice

日式牛肉咖喱饭/日式牛肉咖喱飯/쇠고기 카레 라이스

Hashed beef and Rice

香雜飯/香雜饭/하야시 라이스

ハーフサイズ
各 1,200 円 (税込 )

東京ビーフ入り
オムライス ハヤシソース

1,900
Omelet rice/蛋包饭/蛋包飯/오므라이스

円（税込）

円（税込）

1日限定
30食

30meals a day
一日30餐

シェフおすすめ
シーフードグラタンチャップスイ

1,700
Seafood gratin/海鲜焗烤/焗海鮮/해산물 그라탕

Chop suey/查普水/채프 수이

円（税込）1,800 円（税込）

Seafood
東京文化会館の名物メニューがミューズで復活！



鯛のポワレ
ライスまたはパン付き

1,900

Pan-seared Sea Bream/海鲷/海鯛/태국 뽀와레
With bread or rice/面包或米饭搭配/配麵包或米飯/빵 또는 밥 포함

単品
1,700

たらこスパゲティ
Spaghetti with cod roe sauce
鳕鱼子意大利面/鱈魚子義大利麵/타라코 스파게티

1,400
ハーフサイズ

850

昔なつかしの王道

ナポリタン
Tomato sauce spaggetti/ 那不勒斯義大利麵 /나폴리탄

1,400 ハーフサイズ
850

Pasta

円（税込）

円（税込）円（税込）

円（税込）

円（税込） 円（税込）

ミックスフライ
ライスまたはパン付き

2,200

（ホタテ・海老・豚ヒレ）

Assorted deep-fried food/ 什錦油炸食品 /튀김 모듬
With bread or rice/面包或米饭搭配/配麵包或米飯/빵 또는 밥 포함

2,000円（税込） 単品 円（税込）

With bread or rice/面包或米饭搭配/配麵包或米飯/빵 또는 밥 포함

カニクリームコロッケ
Crab cream croquette/蟹肉奶油炸丸子/蟹肉奶油炸丸子/게 크림 고로케

1,800 円（税込）単品 1,600 円 (税込 )

ライスまたはパン付き



銀鮭海苔弁当

1,700

天重

2,000

Japanese food

( 豚汁付き )

（緑茶、香の物付き）

天ぷらそば 天ざるそば

ざるそば
1,500

9501,500

Buckwheat noodles(Shrimp tempura)
荞麦面(虾天妇罗)/메밀국수(새우 튀김)

Buckwheat noodles(Shrimp tempura)
荞麦面(虾天妇罗)/메밀국수(새우 튀김)

Buckwheat noodles
荞麦面/메밀국수

Salmon and nori(dried seaweed)bento and pork miso soup
三文鱼和海藻午餐/三文魚海藻午餐/연어와 해조류 런치

Tenju
天珠/천중

山本山バラ干し海苔 使用

円（税込）

円（税込）

円（税込）

円（税込）

円（税込）



ポークカツサンド
Pork cutlet sandwich / 猪排三明治 / 豬排三明治 / 돼지 커틀릿 샌드

1,200円(税込) お子様ランチ
kids meal / 儿童餐 / 兒童餐 / 어린이 식사

1,400円(税込)

豚汁（大）
Miso soup with pork 600円(税込)

スパイシーフライドポテト
Spicy french fries 700円(税込)

400円(税込)

ごちそうサラダ
Mix salad 1,400円(税込)

ハーフサイズ
800円(税込)Half size / 一半 / 하프 사이즈ハーフサイズ

Half size / 一半 / 하프 사이즈
（小）サイズ 330円(税込)

Half size / 一半 / 하프 사이즈

香辣炸土豆 / 香辣炸土豆 / 매콤한 감자튀김猪肉味噌汤 / 豬肉味噌湯 / 돼지국물
混合沙拉 / 混合沙拉 / 샐러드를 섞다

サイドメニュー
Side menu / 侧面菜单 / 側邊選單 / 사이드 메뉴

鶏の唐揚げ
Fried chicken / 炸鸡 / 炸雞 / 닭 튀김

1,000円(税込)

コーンスープ 600円(税込)

ミックスナッツ
Mixed nuts / 混合坚果 / 混合堅果 / 믹스 너트

700円(税込)

ライス / パン
Rice / Bread

330円(税込)

米饭 / 面包 / 米飯 / 麵包 / 쌀 / 빵
Corn soup / 玉米汤 / 玉米湯 / 옥수수 수프 （パン Bread：

当店では全て国産米を使用しております。
In our restaurant,100% domestically produced rice is used.

使 用 米 表 示 The Rice Traceability

The photos are for illustrative purpose only.The contents may vary depending on the season.
写真はイメージです。 付け合せの野菜等は季節により替わることがございます。

当店では「特定原材料」について、原材料として使用しているものを下記のマークにて各メニューに表示しております。また「特定原材料」８品目は同一の調理器具で調理しております。

卵 牛乳 小麦 そば 落花生 カニ エビ食物アレルギーをお持ちのお客様は係りにお問い合わせください。 くるみ

面包 / 麵包/ 빵

カシューナッツ



コーヒー（ホット・アイス）
Co�ee ( hot / iced ) / 咖啡（热/冰） / 咖啡（熱/冰） / 커피 (핫 아이스)

600 円(税込)

ドリンク
Drinks / 饮料 / 飲料 / 음료

紅 茶（ホット・アイス）

ハーブティー（ローズヒップ）

カフェオレ（ホット・アイス）

ココア（ホット・アイス）

クリームソーダ
Cream Soda / 奶油苏打水 / 奶油蘇打水 / 크림 소다

ジンジャーエール
Ginger ale / 姜汁汽水 / 薑汁汽水 / 진저 에일

コーラ
Cola / 可乐 / 可樂 / 콜라

オレンジジュース
Orange juice / 橙汁 / 柳橙汁 / 오렌지 주스

コーヒーフロート

青森産林檎ジュース
Apple juice / 苹果汁 / 蘋果汁 / 사과 주스

ノンアルコールビール
Alcohol -free beer / 无酒精啤酒 / 無酒精啤酒 / 무알콜 맥주

ティーフロート

コーラフロート

ヱビス生ビール
Draft beer / 生啤酒 / 생맥주

780 円(税込)

瓶ビール（中瓶）
Bottle beer Medium / 瓶装啤酒中瓶 / 瓶裝啤酒中瓶 / 병 맥주 (중 사이즈)

850 円(税込)

日本酒酔心（1合）
Japanese Sake “SUISHIN” / 清酒 / 일본술

850 円(税込)

ウイスキー
whisky / 威士忌酒 / 威士忌酒 / 위스키

ウイスキーハイボール
whisky and soda / 威士忌高球 / 위스키 하이볼

680 円(税込)

精養軒セレクションワイン（赤・白）
Seiyoken selection wine(red・white) / 葡萄酒（红・白） / 와인(레드·화이트)

グラス
Glass / 杯装 / 컵

750 円(税込)

デキャンタ
Decanter / 滗水器 / 디켄터

2,500円(税込)

ボトル
Botle / 瓶 / 병

3,600円(税込)

600 円(税込)

600 円(税込)

700 円(税込)

700 円(税込)

750 円(税込)

750 円(税込)

750 円(税込)

750 円(税込)

550 円(税込)

550 円(税込)

550 円(税込)

550 円(税込)

650 円(税込)

ウーロン茶
Oolong tea / 乌龙茶 / 烏龍茶 / 우롱차

550 円(税込)

Tea ( hot / iced ) / 红茶（热/冰） / 紅茶（熱/冰） / 홍차(핫 아이스)

Herbal tea ( rose hips ) / 花草茶（ 热 ） / 허브 차( 핫 )

Cafe au Lait ( hot/iced )

Cocoa ( hot/iced ) / 可可（热/冰） / 可可（熱/冰） / 코코아(핫 아이스)

Co�ee �oat / 咖啡浮球 / 咖啡浮球 / 커피 플로트

Tea �oat / 茶浮球 / 차 플로트

Cola �oat / 可乐浮球 / 可樂浮球 / 콜라 플로트

欧蕾咖啡（热/冰） / 歐蕾咖啡（熱/冰） / 카페 올레(핫 아이스)

アルコール
Liquor / 酒精饮料 / 酒精飲料 / 알코올 음료

精養軒セレクション

water / on the rocks / straight / double( +\680 )
加水/加冰块/原样/加倍( +\680)
물 추가 / 아이스 큐브 추가 / 현재 그대로 / 더블( +\680 )

水割り / ロック / ストレート / ダブル (+680円税込)

680 円(税込)



Dessert セットメニュー

キャラメルクリームソース アイスクリーム添え
コーヒーまたは紅茶付き

コーヒーまたは紅茶付き

Belgian waffles/比利时华夫饼/比利時格子餅/벨기에 와플
Coffee or Tea/咖啡或红茶/咖啡或紅茶/커피 또는 홍차

Coffee or Tea/咖啡或红茶/咖啡或紅茶/커피 또는 홍차

1,200 円 (税込 )

ケーキセット

Cake combination/ 蛋糕套餐 /蛋糕套裝 /케이크 세트

ベルギーワッフル

1,200 円 (税込 )

下記デザートに、全てのドリンクの中からお好きなドリンクを
１杯 150円お会計より割引させていただきます。

※ドリンクの割引はお一人様一杯までとさせていただきます。

当店では「特定原材料」について、原材料として使用しているものを下記のマークにて各メニューに表示しております。また「特定原材料」９　品目は同一の調理器具で調理しております。

卵 牛乳 小麦 そば 落花生 カニ エビ カシューナッツ食物アレルギーをお持ちのお客様は係りにお問い合わせください。 くるみ

ドリンクセット
（ワンドリンク 150円引き）

※季節・食材の入荷状況によりフルーツが変更となります。

チーズケーキ
アイスクリーム添え

900 円 (税込 )

Cheesecake/芝士蛋糕/치즈 케이크

抹茶のモンブラン
アイスクリーム添え

Green tea cake(Mont Blanc)/抹茶蛋糕/말차 케이크

850 円 (税込 )



ミューズパフェ
Fruit Parfait/水果芭菲/과일 파르페

1,600
※季節・食材の入荷状況によりフルーツが変更となります。

クリームあんみつ

奶油豆沙蜜果凍/크림 앙미츠
Cream Anmitsu

750

Ice cream

Vanilla Ice Cream
香草冰淇淋 /바닐라 아이스크림

600 円 ( 税込 )

バニラアイス 抹茶アイス
Green tea Ice Cream
抹茶冰淇淋 /말차 아이스크림

600 円 ( 税込 )

円（税込）

円（税込）
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