
Cuisine
お料理

※消費税込・サービス料別

第20代総料理長　成島 一勇

和やかなご宴席で、心尽くしのお料理をお楽しみください。

150余年の伝統と共に、日本らしい折々の季節の味を取り入れた

フランス料理が、皆さまの語らいの輪を広げ、

「上野精養軒でよかった」と感じていただけるよう、

精一杯、腕を振るわせていただきます。

創業以来、多くのお客様にご愛顧

いただき、明治の文豪がこよなく

愛した伝統の純フランス料理の

数々を落ち着いた雰囲気のなか

で、お楽しみください。

コース料金

正餐

￥9,000

￥15,000

お料理卓へ取りに行くお取り分け式

になります。より多くのご出席の

方々とコミュニケーションが取れる

ご宴会形式です。

コース料金

ブッフェ

￥8,000

￥10,000

￥13,000

人数分の大皿提供式になります。座って

落ち着いた食事がご希望のご宴会として

人気の形式です。（立食可）

コース料金

パーティー（卓盛り）

￥7,000

￥9,000

￥12,000

￥12,000

￥18,000

￥20,000



Cuisine
正餐メニュー

※掲載のメニューは一例です　季節、入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます

※消費税込・サービス料別

￥9,000

～メインディッシュ1品でのご提供～

季節のオードブル

ポタージュスープ

牛フィレ肉のステーキ

サラダ　パン

本日のデザート

デミタスコーヒー

￥9,000

季節のオードブル

ポタージュスープ

魚料理

ビーフシチュー

サラダ　パン

本日のデザート

デミタスコーヒー

￥12,000

季節のオードブル

コンソメスープ

魚料理

牛フィレ肉のステーキ

サラダ　パン

デザート盛り合わせ

デミタスコーヒー

￥15,000 ・ ￥18,000

季節のオードブル

コンソメスープ

魚料理

シャーベット

国産牛フィレ肉のステーキ

サラダ　パン

デザート盛り合わせ

デミタスコーヒー

￥20,000

アミューズ

季節のオードブル

コンソメスープ

魚料理

シャーベット

牛フィレ肉のステーキ

サラダ　パン

デザート盛り合わせ

デミタスコーヒー







Flower Arrangement

Sound Video






